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MIKA ja KUKA on
WineConnection Finland?

Nimeni on Markus Laukkanen. Perustin WineConnection Finlandin virallisesti
vuonna 2019, mutta mielessani se on ollut huomattavasti kauemmin. Kaikki
alkoi, kun viinin harrastajana aloitin vierailemaan viinitiloilla ympari maailmaa.
Eritoten vierailut suuntautuivat viinitiloille, jotka jakavat saman
makumieltymyksen ja filosofian kanssani. Eli pitkdn perheperinteen omaavat
tuottajat, joille laatu on kaikki kaikessa seka oman alueensa “terroirin” tuominen
esille on heille se prioriteetti. Naiden huipputuottajien huippuviinien
maahantuonnista Suomeen tuli minun tavoitteeni.

WineConnection Finland tuo maahan viineja tuottajilta, joissa henkilokohtainen
vierailu on tehty etukateen varmistaakseni ylla mainittujen ominaisuuksien
lisdksi hyva henkilokemia ja pitka yhteistyd. Kaikki edustamani tuottajat ovat
maailmankuuluja hyvassa mielessa, ja oli aika tuoda naita helmia myos tanne
Suomeen.

WineConnection Finland hakee muutakin kuin vain lilkketoimintaa. Pidén hyvin
tarkeana etta asiakkaanani haluat jakaa laatuviinien tuoman kokemuksen myos
omille asiakkaillesi.

Joustavuus on vahva termi kuvaamaan yhteisty6tad WineConnection Finlandin
kanssa.

Ei minimitilausmaéaria ja toimitus sisaltyy hintaan.

WineConnection Finland varaa oikeuden hintojen muutoksiin tassa esitteessa.

Markus Laukkanen

Perustaja, WineConnection Finland

Yhteystiedot:
Puh: +358 40 8269091

Sahkoposti: markus@wineconnection.fi

Kotisivu: www.wineconnection.fi
Instagram: wineconnectionfinland

Facebook: www.facebook.com/wineconnectionfinland/
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’ pomane DOMaine de la Noblaie sijaitsee Chinonissa Loiren
} DELA  |aaksossa. Tilaa pyorittaa Jérdme Billard ja Elodie
/ \gOBLAIE Peyrussie. Jérbme, joka on kerannyt tietotaitoa

cCHINON Viininvalmistuksesta Petruksella (Bordeaux) ja
Dominuksella (Napa Valley California) ja Uudessa-
Seelannissa, tuli Chinoniin vuonna 2003 auttamaan isdansa viinitilan 50.
sadonkorjuussa. Juhlavuoden sadonkorjuun jalkeen Jérédme koki, etta tama on
se viinitila missa han haluaa tyéskennelld, seka kaunis Chinon se paikka missa
asua.

Tyyliltddn Noblaien Cabernet Francit ja Chenin Blancit ovat hyvin tasapainoisia,
laadukkaita sekd maaperaa ja aluetta kunnioittavia. Viinien maku ja aromit ovat
hyvin keskitettyja ja paamaaraisia, laadukkuus mielessa valmistettuja.

Noblaien viinitilalla on ollut lukuisia omistajia ja vimeisimpana ja nykyisena
perhe Manzagol vuodesta 1952 |ahtien. Vuonna 1953 viinitarhat tuottivat 3
tynnyrillisté viinid 5 hektaarin omistuksella. Omistajina tuolloin olivat Jacqueline
ja Pierre Manzagol, jotka kauppasivat juustoja kaupungissa nimelta Poissy.
Vierailtuaan Chinonissa he rakastuwat tahan kyselseen maa-alueeseen.

La Noblaie erittain kauan sitten sekd syyskuussa 2021

Vuonna 1968 heidan tyttarensa Madeleine meni naimisiin Frangois Billard
nimisen herran kanssa. Han oli insin66ri Bordeaux’sta. Francois toi mukanaan
teknistd ja ammattitaitoista tietdmysté La Noblaien viinien valmistukseen tuoden
nain viinit jalleen sille tasolle mihin he kuuluvatkin. Vuonna 2000 la Noblaiella ol
jo 12 hektaaria viiniviljelmia.

Hypataan tarinassa taas alkuun. Nykyinen omistaja, insin66ri Jérdbme,
Francoisin ja Madeleinen poika, otti viinitilan haltuun vuonna 2003 ja on 2012
mennessa haalinut viinitarhoja jo 12 lisdhektaarin edestd. Yhteensa 24
hektaaria viinitarhoja on ripoteltu eri maaperalle ja jokainen maapera antaa
viineille oman luonteensa.

Tana paivana Domaine de la Noblaie on yksi kuuluisimmista ja
arvostetuimmista tuottajista Chinonissa. Epéilyttddkd? Kysypa kelté tahansa

paikalliselta Chinonin kaupungissa @)
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ANDRE ET EDMOND

FIGEAT

Auringonnousu Pouilly sur Loiressa.

Kun tapasin oenologi Anne-Sophie Figeatin (Andren tytar), oli darettdman hieno
auringonnousu Pouilly Fumén appellation (alkuperaisluokitus) alueella. Vaikka
oli kiire tapaamiseen niin oli pakko pysayttaa auto ja ottaa muutama kuva
viinitarhojen ylle nousevasta auringosta seka vaan hengittaa viileaa ja raikasta
aikaisen aamun ilmaa samalla ihailla silminkantamattomiin nakyvia Sauvignon
Blanc -koynnoksia.

Jokainen muistaa hetken kun viinin maistaminen on parayttava kokemus.
Téllainen kokemus itselld oli tuona raikkaana syyskuisena aamuna 2021
Domaine Figeatilla kun maistoin heidan raikkaita ja aromaattisia viineja.
Pouilly Fumé -viinit ovat pydreampia ja “isompia” ja mineraalisempia kuin
naapurinsa Sancerren viinit. Lisdksi Pouilly Fumé viineista 16ytyy hieman
savuisuutta, joka on hyvin tyypillinen talle alueelle johtuen piikivi (Silex)
maaperasta. Domaine Figeat tuottaa jo nyt 9. sukupolvessa tyypillisia Pouilly
Fumé Sauvignon Blanceja: erittdin tayteldisia, mineraalisia ja hedelmaisia.

S Do G
André ja hanen isdnsa Edmond
André edustaa jo 9. Edmondin sukupolvea. Hanen isansa siirsi vastikaan
vastuun ja kaiken tietotaidon naiden huippuviinien valmistukseen nyt ja
tulevaisuudessa.

Ennen Andrén siirtymista johtoon hanen isansa Ferdinand oli paavastuussa
veljensa Edmen kanssa ja heitd molempia avusti heidan isansa Louis Figeat.

Vuosikymmenten kuluessa, Figeatin perhe on hankkinut itselleen lisda maata
loistavalla maaperalld Sauvignon Blanc -rypéleiden kasvatukseen, jossa
tyypillinen raikkaus ja hienovaraisuus sekoittuvat.

Nyky&an Figeatin perheelld on 17 hektaaria viinitarhoja Pouilly sur Loiressa.

WineConnection Finland Versio 2.1
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Les Origines

Vuosikerta 2020

Rypale(et): Sauvignon Blanc

Alkoholi: 14.5% Jaanndssokeri:1.6g/l Hapot:: 5.9g/I
Valmistus: 5 kk terdstankeissa sakassa.

XXL

Vuosikerta 2020

Rypale(et): Sauvignon Blanc

Alkoholi: 14.5% Jaanndssokeri: 2.5g/I Hapot:5.8g/l
Valmistus: 7 kk terastankeissa sakassa.

WineConnection Finland Versio 2.1
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CHAMPAGNE
A.D.COUTELAS

FRANCE

Viinit on erityisesti tehty parhaasta osasta puristetusta rypalemehusta ja osa on
kypsytetty tammitynnyreissa ennen toista kaymisprosessia pullossa. Jotkin
sekoituksista eivat ole kayneet 1api maitohappokaymista sailyttden nain
tuoreutensa ja halutun luonteikkuuden. Pitkat kypsytysajat pullossa eli
vahintaan 4 vuotta ja enimmillaan 9 vuotta takaavat samppanjaa kunnioittavan
moniulotteisen identiteetin.

WineConnection Finland Versio 2.1
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Origin Brut

Vuosikerta NV

Rypale(et): Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Alkoholi: 12% Jaanndssokeri: 9g/l Hapot: 5.7g/I

Valmistus: kdyminen ja kypsytys terastankeissa,malolaktinen
kdyminen, 4 vuotta pullokypsytys.

Eloge Blanc de Blancs Premium Cru Brut

Vuosikerta NV

Rypale(et): Chardonnay

Alkoholi: 12% Jaanndssokeri: 7.6g/l Hapot: 7.4/
Valmistus: kdyminen ja kypsytys terastankeissa,
malolaktinen kdyminen, 4 vuotta pullokypsytys

Lous Victor Solera Extra Brut

Vuosikerta NV

Rypale(et): Chardonnay, Pinot Noir

Alkoholi: 12% Jaanndssokeri: 7.1g/l Hapot: 6.8g/I

Valmistus: kdyminen ja kypsytys terastankeissa,malolaktinen
k&yminen. Punaviini tehty Origin cuveen kuorikontakti maseroinilla

Lous Victor Solera Extra Brut

Vuosikerta NV

Rypale(et): Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Alkoholi: 12% Jaanndssokeri: 5.9g/l Hapot: 7.2g/I

Valmistus: Solera metodi tammitynnyreissa, Kaytetyt viinit vuosikertaa
2007-2014

WineConnection Finland Versio 2.1
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Vintage Extra Brut

Vuosikerta 2014

Rypéle(et): Chardonnay/Pinot Noir 50/50

Alkoholi: 12% Jaannossokeri: 6.4g/l Hapot: 7,1g/l
Valmistus: 60v. Kéynnokset, malolaktinen kdyminen, 7 vuotta
pullokypsytys

Cuvée 1809 Extra Brut

Vuosikerta NV

Rypale(et): Chardonnay/Pinot Noir 80/20

Alkoholi: 12% Jaanndssokeri: 4.9g/l Hapot: 9.5¢/

Valmistus: Kayminen tammitynnyreissa, kypsytys 9kk
tammitynnyreissa, ei malolaktista kaymista. 5 vuotta pullokypsytys.

WineConnection Finland Versio 2.1
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e

DOMAINE DU MORTIER

el

Luonnonlaheiset veljekset Cyril ja Fabian Boisard perustivat Domaine du
Mortierin vuonna 1996. He aloittivat natural-viinien viljelyn 3 hehtaarilla Saint
Nicolas de Bourgueilissa. Nopeasti he ovat kasvattaneet viininviljelymaita aina
nykyiseen 16 hehtaariin asti joista 8 hehtaaria Saint Nicolas de Bourgueilissa, 2
hehtaaria Bourgueilissa ja 6 hehtaaria kokeelliseen tarkoitukseen olevia
koynnoksia viereisessa Brain sur Allonnes kylassa.

Kuvassa Fabian Boisard

Kuten natural-viinien viljejyyn kuuluu niin mitaan synteettisia kemikaaleja ei
kayteta vaan viinitarhojen maapinta pidetaan luonnon nurmessa jos se on vaan
mahdollista. Viinitarhojen suojelu tapahtuu luontaisilla aineilla.

Kuvassa Cyril Boisard

Viininvalmistuksessa kaytetaan rikkia hyvin vahan tai ei ollenkaan aina kun se
on mahdollista viinin tasapainosta tai sadon laadusta johtuen. Domaine du
Mortierilla on kaytossa kdymiseen seka kypsyttamiseen terastankkeja,
betonitankkeja, erittdin vanhoja tammitynnyreita, vanhoja tammisammioita seka
betonisia amphora ja ns. munasailigita.

Veljekset valmistavat jatkuvasti alueelle kokeellisia rypaleita ja viineja joten kysy
lisda mita kullakin hetkella on saatavilla.

WineConnection Finland Versio 2.1
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Les Pins (AOC Bourgueil)

Cuvée Dionysos (AOC Saint Nicolas de Bourgueil)
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Pangramme (AOC Saint Nicolas de Bourgueil)
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Avrilin perhe on ollut viininviljelijéitd Chateauneuf du Papessa
jo 1600-luvulta ja heilld on ollut suuri vaikutus siihen miten
tama kyseinen kuuluisa viinialue on kehittynyt. Nykyaan Paul
Vincent Avril omistaa ja on vastuussa viinitilasta.

“Perheemme viininvalmistus on toden totta perinteista ja
tyypillistd Clos des Papesin maineelle ja aikkomuksemme on
jatkaa tata perinnettd”, sanoo Paul Vincent Awvril.

Vuonna 1808 Clos des Papesilla oli 40 hehtaaria viinitarhoja ympari
Chateauneuf du Papea. Tana paivana heilla on vield sama 40 hehtaaria ja 24
eri tarhaa, jotka sijaitsevat parhaimmilla maaperilla koko alueella.

Avrilin perheelld on vahva mielipide, etta suuri ja hieno Chateauneuf du Pape
viini voidaan ainostaan tehda useamman rypaleen sekoituksesta eli painvastoin
kuin monissa muissa kuuluisissa viinialueissa. Viinin moniulotteisuus kasvaa
kun useamman maaperan tuottamaa viinia sekoitetaan keskenaan. Clos des
Papes mitatdi vanhaa mainetta jossa CDP viinit ovat usein raskaita ja liian
voimakkaita vailla eleganttisuutta ja hienoutta.

Clos des Papes viinit on valmistettu pitkan sailytyksen kestavaksi kayttaen
perinteisia menetelmia viinin valmistuksessa ja kypsytyksessa. Saanto sadosta
pidetdan alhaisena laadun varmistukseksi (keskimaarin 28hl/hehtaari).

Valkoviinit eivat ole ndhneet tammea valmistuksessa, mutta punaiset sen sijaan
on kypsytetty tammitynnyreissa 12-15kk. Ei varsinaista filterointia, mutta
punaviini on kaynyt 1api kananmunan valkuaisen, joka sitoo itseensa
ylimaaraisen sakan.

Chateaneuf du Pape Blanc

Vuosikerta: 2021

Rypale(et): Grenache Blanc, Rousanne, Bourbourlenc,
Clairette Blanc, Picardan, Picpoul de pinet

Alkoholi: 14% Jaannossokeri: 2.5g/I Hapot: 5.2g/

Valmistus: 6 kk terdstankeissa sakassa, ei malolaktistakaymista

Chateauneuf du Pape

Vuosikerta: 2019-2020

Rypéle(et): Grenache, Syrah, Mourvedre

Alkoholi 14.5-15.5% Jaanndssokeri: 1.5g/I Hapot: 5.2/
Valmistus: 12-15kk vanhoissa tammitynnyreissa (fuudereissa).

WineConnection Finland Versio 2.1
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MORIC

Roland Velich: Burgenlandin viinin valmistuksen perinne, Terroir-ajattelu,
tinkimatdn laatu ja kyky antaa Blaufranckischille mahdollisuus tuoda
kasvupaikka esille mitd mahtavimmalla tavalla. Tassa muutamia asioita, jotka
tulevat mieleen kyseisesta herrasmiehesta. Roland Velich aloitti 2001
suunnitelman tuoda Blaufranckischilla esiin Burgenlandin Gout de Terroir
(maapera ja ilmasto). Mika tekee parhaista Ranskan burgunditarhoista
uniikkeja? Tietysti se, etta Pinot Noir tuo kasvupaikan parfyymit, aromit ja
luonteen suoraan viinin tuoksuun ja makuun (bouquet). Miksi Blaufrackisch ei
voisi tehda sitd samaa Burgenlandissa? Kylla voi ja Roland todistaa sen
viineillaan.

[ Moricin viinien valmistuksessa on kaytetty lyhytta

‘ maserointia seka niukasti uutta tammea, jotta viinit
pysyvat mineraalisuudeltaan ja hedelmaisyydeltdan
hyvassa balanssissa. Rolandin tavoite on, etta
nautittaessa viini aiheuttaa aromaattisen rajahdyksen
suussa ja todella pitkan jalkimaun aikana pystyy
aistimaan mita Blaufranckish ja Burgenland voivat
tarjota. Voin taata, etta juuri taman elamyksen saat
nauttiessasi Moricin viineja.

Muut rypaleet, joita Weingut Moric tuottaa
on ltavallan eniten viljeltya rypalettd Griner
Veltlineria ja pienia maarid Chardonnayta,
Pinot Noiria seka Zweigeltia.

Graner Veltlinerista Roland taannoin
ajatteli, etta voisiko siitédkin tehda muuta
kuin valtavirtaisia vihreitd Grinereita.
Moricin huippu-Grunerit tulevat Sankt Georgen ja Mullendorf palstoilta, ja niita
on kaytetty puisessa kdymisastiassa terédksen sijaan antaen viinille ryhtia ja
luonnetta.

Kun tapasin Roland Velichin hanen kotonaan GroBhéfleinerissa, yksi lausunto
jai erityisesti mieleen: Ei ole mitaan jarkea, enka edes halua myyda tai
maistattaa hyvia viineja ihmisille, jotka eivat niitd osaa arvostaa.

WineConnection Finland Versio 2.1
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Haus Marke Super Natural

Vuosikerta 2019

Rypale(et): Griner Veltliner 80%, Chardonnay 20%

Alkoholi: 13.5% Jaannossokeri: 1.9g/l Hapot: 5.44/l
Valmistus: Osa kaytetty terastankeissa. Kypsytetty vanhoissa
tammisammioissa sakan kanssa.

Blaufrankisch

Vuosikerta 2018

Rypale(et): Blaufrankisch

Alkoholi: 12.5% Jaannossokeri: 1g/l Hapot: 5.9¢g/I
Valmistus: Osa kaytetty terastankeissa. Kypsytetty vanhoissa
tammisammioissa noin vuoden.

Moric Reserve

Vuosikerta 2016

Rypale(et): Blaufrankisch

Alkoholi: 12.5% Jaanndssokeri: 1g/l Hapot: 5.9g/I

Valmistus: Kadyminen avonaisissa tammisammioissa. Kypsytys 2v.
500-3600I tammitynnyreissa. 5% vanhoja vuosikertaviineja sekoitettu

mukaan.

WineConnection Finland Versio 2.1
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David Sterzan bravuureita ovat intensiiviset Ripasso ja Amarone seka tietysti
Recioto della Valpolicella.
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Camillo Gran Cuvee Spumante

Vuosikerta 2010

Rypale(et): Garganega, Pinot Nero, Chardonnay (1/3 each)
Alkoholi: 12% Jaanndssokeri: 1.9g/l Hapot: 5.2g/I

Valmistus: Perinteinen metodi. 6 vuotta pullokypsytys sakassa.

Soave Classico

Vuosikerta 2020

Rypale(et): Garganega

Alkoholi: 12% Jaannossokeri: 1.9g/l Hapot: 5.2g/I
Valmistus: 6 kk kypsytys pienisssa terastankeissa sakassa.

La Frosca Soave Classico

Vuosikerta 2019

Rypale(et): Garganega

Alkoholi: 13% Jaanndssokeri: 2.5g/I Hapot: 5.2¢g/|

Valmistus: Kypsytys 8kk. Osa pienissa terastankeissa ja osa barrique-
tynnyreissa

Contrada Salvarenza Soave Classico

Vuosikerta 2018

Rypale(et): Garganega

Alkoholi: 13% Jaanndssokeri: 1.8g/l Hapot: 5.44/

Valmistus: >100v. kdynnokset. Kdyminen puusammioissa ja kypsytys
12kk barriquetynnyreissa sakassa.

WineConnection Finland Versio 2.1
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Muscat d"Alsace

Vuosikerta 2020

Rypale(et): Muscat d"Alsace 65%, Muscat Ottonel 35%

Alkoholi: 12% Jaannossokeri: 5.4g/l Hapot: 6.1g/I

Valmistus: Luonnollinen kdyminen. Kypsytys 6-8kk terastankeissa
sakassa

Pinot Noir

Vuosikerta 2018

Rypéle(et): Pinot Noir

Alkoholi: 13% Jaanndssokeri: 1g/l Hapot: 5g/I

Valmistus: Luonnollinen kdyminen. Kypsytys 6-8kk terastankeissa
sakassa

Auxerrois Vielles Vignes

Vuosikerta 2018

Rypale(et): Auxerrois

Alkoholi: 13.5% Jaanndéssokeri: 10g/l Hapot: 5.5¢g/I
Valmistus: Luonnollinen kdyminen. 12kk kypsytys
tammitynnyreissa (fuudereissa).

Pinot Gris Patergarten (Lieu-Dit)

Vuosikerta 2017

Rypale(et): Pinot Gris

Alkoholi: 14% Jaanndssokeri: 12.6g/l Hapot: 4.5¢g/I
Valmistus: Luonnollinen kdyminen. 6-9kk kypsytys
tammitynnyreissa (fuudereissa).

WineConnection Finland Versio 2.1



SIVU 25/ 29

Riesling Rosenbourg (Lieu-Dit)

Vuosikerta 2017

Rypale(et): Riesling

Alkoholi: 13% Jaanndéssokeri: 3.3g/l Hapot: 7.3g/
Valmistus: Luonnollinen kdyminen. 6-9kk kypsytys
tammitynnyreissa (fuudereissa).

Riesling Furstentum Grand Cru

Vuosikerta 2018

Rypale(et): Riesling

Alkoholi: 13% Jaanndssokeri: 9g/l Hapot: 7g/l
Valmistus: Luonnollinen kdyminen. 12kk kypsytys
tammitynnyreissa (fuudereissa).

Riesling Schlossberg Grand Cru

Vuosikerta 2017

Rypale(et): Riesling

Alkoholi: 13% Jaanndssokeri: 3.9g/l Hapot: 7g/l
Valmistus: Luonnollinen kdyminen. 12kk kypsytys
tammitynnyreissa (fuudereissa)

Gewurztraminer Furstentum Grand Cru
Vuosikerta 2015

Rypale(et): Gewurtztraminer

Alkoholi: 13.5% Jaanndssokeri: 33.7g/l Hapot: 4.2¢g/|
Valmistus: Luonnollinen kdyminen. 12kk kypsytys
tammitynnyreissa (fuudereissa)

WineConnection Finland Versio 2.1
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Crémant D"Alsace

Vuosikerta: NV

Rypale(et): Pinot Blanc, Riesling, Pinot Gris

Alkoholi: 12.5% Jaanndssokeri: 4.7g/l Hapot: 6.6g/I
Valmistus: Perinteinen metodi, 2 vuotta pullokypsytys sakassa
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Crémant D"Alsace Rose

Vuosikerta: NV

Rypale(et): Pinot Noir 100%

Alkoholi: 12.5% Jaannossokeri: 6.6g/l Hapot: 6.1g/
Valmistus: Perinteinen metodi, 2 vuotta pullokypsytys sakassa

£ BAUR AN -/ IRYE

(===t

Crémant D Alsace Blanc de Blancs

Vuosikerta: NV

Rypale(et): Chardonnay 100%

Alkoholi: 12% Jaanndssokeri:: 4.2g/l Hapot: 7g/l

Valmistus: Perinteinen metodi, 2 vuotta pullokypsytys sakassa

Rose D’Alsace

Vuosikerta: 2020

Rypale(et): Pinot Noir 100%

Alkoholi: 13.5% Jaanndssokeri: 4.5g/l Hapot: 7.1g/|
Valmistus: 3kk kypsytys terastankeissa.

WineConnection Finland Versio 2.1
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Sylvaner Vielles Vignes

Vuosikerta: 2018

Rypale(et): Sylvaner 100%

Alkoholi: 13% Jaanndssokeri: 0.2g/l Hapot: 7.1g/l

Valmistus: Vanhoista kdynnoksista. 7kk kypsytys terastankeissa

Bauvan]
2INGE.

T
b

L

Riesling Schlossberg Grand Cru

Vuosikerta 2018

Rypale(et): Riesling

Alkoholi: 12.5% Jaanndssokeri: 3.8g/l Hapot: 6.5g/I
Valmistus: 10kk kypsytys terastankeissa

Gewurztraminer Sporen Grand Cru
Vuosikerta 2016

Rypale(et): Gewurztraminer

Alkoholi: 12% Jaannossokeri: 45g/l Hapot: 4.6g/I
Valmistus: 6kk kypsytys terastankeissa

Gewurztraminer Vendanges Tardives 0.5l

Vuosikerta 2018

Rypéle(et): Gewurtztraminer

Alkoholi: 12.5% Jaannossokeri: 111g/l Hapot: 4.3g/I
Valmistus: 6kk kypsytys terastankeissa, >60% botrytis rypéaleita.
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